
Curriculum vitae

Nome, cognome e profilo👤

Sono Franca Braga, tecnologa alimentare, esperta di alimentazione, salute e tutela del 

consumatore.

 Ruolo attuale e luogo di lavoro📌

Mi occupo di comunicazione e formazione. Sono docente di trasformazioni alimentari e 

biotecnologie  presso  l’ITS  Agrorisorse  di  Lodi,  vicepresidente  di  Slow  Medicine, 

collaboro con Zadig. 

 Campo di competenza ed esperienza💼

Per  più  di  30  anni  sono  stata  responsabile  del  settore  alimentazione  e  salute 

dell’editoriale  Altroconsumo  occupandomi  del  coordinamento  dell’ufficio  tecnico  che 

produce informazione, inchieste, test comparativi sia per la rivista cartacea che per il sito 

web. Ho rivestito diversi ruoli per l’Associazione Altroconsumo occupandomi di relazioni 

istituzionali  e  con  i  media.  Ho  partecipato  e  coordinato  diversi  progetti  come  la 

campagna  sui  farmaci  generici  per  conto  del  Ministero  della  Salute  nel  2001.  Ho 

partecipato a diversi gruppi di lavoro a livello nazionale e internazionale e sono stata 

membro della Consulta per la Sicurezza alimentare presso il Ministero della Salute fino 

al 2021.
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 📚 Pubblicazioni negli ultimi 5 anni 

 Edulcoranti  artificiali,  meglio  limitarne  l’uso.  Bollettino  OMNCeO 

4-2022https://omceomi.it/bollettini-2022/  

 Quali  alternative  alla  bistecca.  Bollettino  OMNCeO  Milano  1-2023 

https://omceomi.it/bollettini-2023/

 Carne coltivata,  proteine vegetali,  insetti:  a che punto siamo? Scienza in rete 

29/05/2023  https://www.scienzainrete.it/articolo/carne-coltivata-proteine-vegetali-

insetti-che-punto-siamo/franca-braga/2023-05-29

 Il  senza  glutine  è  dimoda,  ma  per  i  celiaci  è  l’unica  alternativa.  Bollettino 

OMNCeO Milano 2-2023 https://omceomi.it/bollettini-2023/

 Processo al sale. Bollettino OMNCeO Milano 1-2024 https://omceomi.it/bolllettini-

2024/

 Test rapidi: fare di più non significa fare meglio.  Bollettino OMNCeO Milano 2-

2024 https://omceomi.it/bolllettini-2024/

 Carne coltivata, un libro sulla rivoluzione tra etica e sostenibilità. Scienza in rete 

13/09/2024  https://www.scienzainrete.it/articolo/carne-coltivata-libro-sulla-

rivoluzione-tra-etica-e-sostenibilit%C3%A0/franca-braga/2024-09-13

Il sottoscritto è a conoscenza che, ai sensi dell’art. art. 76 del DPR 445/2000, le dichiarazioni mendaci, la falsità negli atti  
e  l’uso  di  atti  falsi  sono puniti  ai  sensi  del  codice  penale  e  delle  leggi  speciali.  Inoltre,  il  sottoscritto  autorizza  al 
trattamento dei dati personali ai sensi dell’art. 13 D. Lgs. 30 giugno 2003 n°196 “Codice in materia di protezione dei dati  
personali e dell’art. 13 GDPR 679/16 - Regolamento europeo sulla protezione dei dati personali”.
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